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Piekne, wyjgtkowe, niezapomniane...
..takie wtasnie bedzie Wasze wesele w Hotelu Filmar!

Hotel Filmar**** gwarantuje organizacje imprez weselnych na najwyzszym poziomie. Wy$mienita
kuchnia, profesjonalna obstuga, eleganckie wnetrza, dobry dojazd, baza parkingowa i noclegowa oraz
markowy styl — oto nasze atuty.

Organizowane przez nas wesela charakteryzujg sie wysokg kulturg, doborem muzyki wedtug uznania
i preferencji Mtodej Pary oraz stosownym wyczuciem chwili.

Podczas wesela w Filmarze nic nie dzieje sie przypadkowo, ani w nie swoim czasie. Tego wieczoru
wyglgdaé pieknie bedzie Panna Miodaq, ale tez sala, ktéra dla niej zostanie przez nas przystrojona.
Wspétpracujemy z profesjonalnym studiem florystycznym, dbamy o kazdy szczegét weselnego stotu od
pokrowcdéw na krzesta, po kolejnosé wystawiania potraw. Doktadamy wszelkich staran, abyscie Wy, Wasi
rodzice a przede wszystkim goscie, mieli poczucie, ze znajdujq sie na najlepszym weselu w zyciu.

W zaleznosci od Waszych oczekiwan, dostosujemy weselne menu do kulinarnych gustéow gosci.



Opcje menu weselnego w Hotelu Filmar 2022 .
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Dodatkowo ptatne:

Ciasta z hotelowej cukierni (6 rodzajéw) - 12 zt/os.

Candy bar - 20 zt/os., Candy bar z ciastkami - 24 zt/os.

Soki (sezonowo wody smakowe ,smaki lata”) - 7 zt/os.

Napoje gazowane: 25 zt/os. - pakiet bez limitu lub 4,50 zt/0,2 | - rozliczenie wg spozycia
Tort - od 8 zt/os.

Tatar wotowy z dodatkami w zimnych zakaskach bez limitu - 11 zt/os.

Atrakcja kulinarna - 12 zt/os. (udziec wieprzowy z kopytkami i kapustg zasmazang)

Stét wiejski - 22 zt/os.

Plater owocéw czgstkowanych - 50 zt

Live cooking max. 90 os.

Watrébka gesia flambirowana w Burbonie - 15 zi/os.

Ptonace krewetki po hiszparisku 2 szt./os z gorgca bruschetta ziotowa - 18 zt/os.
Flambirowane owoce sezonowe, podane z gatkg lodéw - 15 zt/os.




DEKORACJE:

Wspdtpracujemy z profesjonalnym Warsztatem Florystycznym, dlatego zgodnie z Waszym zyczeniem
przygotujemy elegancki wystrdj sali bankietowe;.

Aby podkresli¢ charakter uroczystosci oferujemy Wam bezowe lub czarne pokrowce. Do dyspozycji gosci
weselnych oddajemy ogrédek letni.

Dekoracja kwiatowa 15 zt/os.
Ikebana dla Pary Mtodej - 220 zt
Dekoracja Sali (dekoracja sufitowa) - 700zt

Para Mtoda

otrzymuje

GRATIS

NnoCc wW
Apartamencie

NOCLEGI:

Para Mtoda otrzymuje w prezencie noc w eleganckim Apartamencie, z mozliwoscig zaserwowania
$niadania do pokoju oraz pdzniejszego wymeldowania. Natomiast gosciom weselnym proponujemy
specjalne ceny na pobyt w komfortowych pokojach wyposazonych miedzy innymi w: klimatyzacje,
suszarke, telewizor LCD, szybkie tqcze internetowe, zestaw do kawy oraz minibar.

W trosce o Wasz cenny czas zapewniamy kompleksowq organizacje uroczystosci weselnej. Oferujemy
pomoc w wyborze, obstudze oraz zapewnieniu oprawy muzycznej (orkiestra/DJ), dodatkowej dekoracji
oraz oprawy swietlneji wynajeciu samochodu dla Pary Mtode;.

Hotel Filmar**** ®)| Dziat Marketingu i Sprzedazy
®| ul. Grudziadzka 39-43, 87-100 Torun | tel. +48 56 66 94 800
t¢| tel. 56 66 94 800 = marketing@hotelfilmar.pl
B4 recepcja@hotelfilmar.pl @®| www.hotelfilmar.pl




