Czas trwania uroczystosci do 4 godzin.
Minimalna liczba oséb 10 (w przypadku mniejszej liczby oséb cena i forma podania dan moze ulec zmianie).

149zt 169zt
Wigilijna zupa z aromatycznych grzybow lesnych, zdomowag tazanka ° °
Swigteczny barszcz czerwony z kiszonych burakéw, z kapusgniaczkiem drozdzowym . .
Pierogi swigteczne z kapustg i grzybami oraz chrupigcg cebulka (4 szt./os.) ° °
Karp z regionalnej hodowli, marynowany w maslance, smazony w migdatach
Filet z morszczuka kapskiego na sosie cytrynowym
Ziemniak z wody z koperkiem
Kapusta swigteczna z grzybami
Kapusta wigilijna z grochem oraz miodem z nutka tymianku

Bufet goracy

tosos pieczony z czarnym sezamem z blanszowanym szpinakiem oraz mini pomidorkiem
na sosie winno-maslanym

Pierogi z tososiem, szpinakiem i mascarpone, z sosem pomidorowo—$mietanowym

Rybny pasztet Admirata z dodatkiem paluszkéw krabowych i kaparéow

tosos gravlax marynowany w soli morskiej i cukrze, z musztardg dijon oraz swiezym koprem
Sledz a’la matias z kolorowa papryka, cebulka oraz olejem

Karp po zydowsku pod bursztynowa glazurg

Humus z suszonym pomidorem na vol-au-vent

Pieczywo, masto, pikle

Satatka weganska z czarng soczewicg, okrg oraz tofu z sosem chimichurri

Satatka z turiczykiem, brokutami oraz grzankami z precla piwnego

Satatka z grillowanym tososiem, mini crotonsami, serem corregio oraz sosem pieprzowym

Bufet zimny

Glazurowane roladki z pstragga potokowego

Duet: tosos gravlax marynowany w soli morskiej i cukrze oraz toso$ wedzony
w hotelowej wedzarni

Sledz w oleju z papryka

Sled? w $émietanie

Sledz po kaszubsku

Karp po zydowsku pod bursztynowg glazurg

Tiftele rybne w zalewie stodko-kwasnej

Ciasta Swigteczne z hotelowej cukierni

Kawa, herbata, kompot z suszu, woda

deserowy
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