" Hotel "™
Filmar

Oferta wigilijna

Spotkania wigilijne organizowane przez firmy
to czesto jedyna szansa
na wymiane zyczen §wigtecznych
przez wszystkich czionk6éw zalogi.

Wiaénie na takie okazje Hotel Filmar****
oferuje Paristwu bogaty wyb6r menu.
Atmosfera naszej restauragji,
tradycyjne potrawy wigilijne
oraz profesjonalna obsluga
dostarcza Paristwu
niezapomnianych wrazen.

ul. Grudzigdzka 39-43, 87-100 Torud, tel. +48 56 66 94 800, www.hotelfilmar.pl




Bufet wigilijny dla firm w cenie 89 zl brutto/os.

Usluga poza hotelem - catering 109 zt brutto/os.
Czas trwania spotkania do 4 godzin

Oplatek na zyczenie

Bufet zimny

Glazurowane roladki z pstraga potokowego

Karp Milicki po Zydowsku pod bursztynowa glazura

toso$ gravlax marynowany w soli morskiej i cukrze, z musztarda dijon oraz Swiezym koprem
Sledz z cebulka z nutka oleju Inianego

Satatka z turiczykiem, brokutami oraz grzankami z precla piwnego

Satatka weganska: mieszane salaty, pieczony burak, ser tofu, prazone pestki stonecznika, winegret
Humus z suszonym pomidorem na vol-au-vent

Pieczywo, masto, pikle

Bufet goracy

Zupy:

Wigilijna zupa z aromatycznych grzybéw lesnych z domowa tazanka

Swiateczny barszcz czerwony z kiszonych burakéw, z kapuéniaczkiem drozdzowym
Dania gléwne:

Pierogi $wiateczne z kapusta i grzybami oraz chrupiaca cebulka (4 szt./0s.)
Smazony karp Milicki, marynowany w mleku z koprem i cytryna

Filet z morszczuka kapskiego na sosie pomidorowo-kaparowym

Kapusta wigilijna z grochem oraz miodem, z nutka tymianku

Ziemniak z wody z koperkiem

Bufet deserowy
Ciasta $wiateczne z hotelowej cukierni
Kompot z suszu, woda, kawa, herbata




Bufet wigilijny dla firm w cenie 115 zl brutto/os.

Usluga poza hotelem - catering 139 zt brutto /os.
Czas trwania spotkania do 4 godzin

Oplatek na zyczenie

Bufet zimny

Glazurowane roladki z pstraga potokowego

Karp Milicki po zydowsku pod bursztynowa glazura

Duet lososiowy: gravlax marynowany w soli morskiej i cukrze oraz toso$ wedzony w hotelowej wedzarni
Sledz w trzech odstonach:

- w oleju Inianym

- w $mietanie

- po kaszubsku

Sandacz faszerowany szyjkami rakowymi

Satatka z turiczykiem, brokutami oraz grzankami z precla piwnego

Satatka z grillowanym lososiem, mini crotonsami, serem corregio oraz sosem pieprzowym
Humus z suszonym pomidorem na vol-au-vent

Pieczywo, masto, pikle

Bufet goracy

Zupy:

Wigilijna zupa z aromatycznych grzybéw lesnych z domowa tazanka

Swiateczny barszcz czerwony z kiszonych burakéw, z kapuéniaczkiem drozdzowym
Dania gléwne:

Pierogi $wiateczne z kapusta i grzybami oraz chrupiaca cebulka (4 szt./o0s.)
Smazony karp Milicki, marynowany w mleku z koprem i cytryna

Filet z morszczuka kapskiego na sosie pomidorowo-kaparowym

Kapusta wigilijna z grochem oraz miodem, z nutka tymianku

toso$ pieczony z czarnym sezamem, z blanszowanym szpinakiem oraz mini pomidorkiem,
na sosie winno-maslanym

Pierogi z fososiem i czarna soczewica, podane z sosem pomidorowo-§mietanowym
Ziemniak z wody z koperkiem

Bufet deserowy
Ciasta $wiateczne z hotelowej cukierni
Kompot z suszu, woda, kawa, herbata




