
ZIMNE PRZEKĄSKI ILOŚĆ SUMA

Świąteczne nóżki z goloneczki, z włoszczyzną i zielonym groszkiem oraz natką pietruszki  (2 szt,) 160 g 21 zł

Karkówka wolno pieczona faszerowana śliwką, glazurowana auszpikiem (8-10 plastrów) 200 g 24 zł

Schabik wieprzowy sous vide zawijany, z musem tatarskim i papryką (8-10 plastrów) 200 g 24 zł

Pasztet z dziczyzny z jelonka i dziczka z rejonu Torunia z suszonymi owocami (w całości) 500 g 41 zł

Filet z kaczki sous vide z musem żurawinowym (8-10 plastrów) 150 g 35 zł

Jajka faszerowane musem tuńczykowym i szczypiorem (2 połówki) 1 szt. 9 zł

Pieczeń wielkanocna z piklami (pieczony boczek rolowany z mięsem) (porcjowana) 500 g 35 zł

Śledź po kaszubsku z rodzynkami 100 g 14 zł

Tymbaliki z dorsza 80 g 15 zł

Carpaccio wołowe z polskiej polędwicy z parmezanem i kaparami 100 g 34 zł

Delikatne ptysie wytrawne wypełnione musem cielęcym (40 g) 1 szt. 9 zł

Łosoś wędzony na zimno (filet w jednym kawałku) 200 g 43 zł

Tarta z łososiem i szpinakiem oraz suszonymi pomidorami (24 cm) 1 szt. 120 zł

Duet w galarecie: szynka ze szparagami (3 por.) + szynka z sałatką jarzynową (3 por.) 200 g 33 zł

ZUPY

Barszcz biały z chrzanem na kwaśno, z jajkiem i julienne z karkówki 250 ml 15 zł

Żurek na prawdziwkach z jajkiem i białą kiełbasą 250 ml 17 zł

Czarnina kujawska - według staropolskiej receptury - na podrobach z kluską laną 250 ml 17 zł

Klopsikowa regionalna z kluseczką szpinakową 250 ml 17 zł

Zupa chrzanowa z wędzonym bekonem, jajkiem oraz makaronem 250 ml 15 zł

Bulion wołowy z kołdunami wołowymi 250 ml 15 zł

DANIA GŁÓWNE

Zraz wołowy klepany na dębowym pniu ze staropolskim farszem 120 g 26 zł

Polędwiczki wieprzowe duszone z sosem kurkowym (4-5 kawałków) 180 g 34 zł

Gordon Bleu ze szpinakiem i fetą 130 g 21 zł

Łosoś pieczony w niskiej temperaturze z sosem rakowym (2 x 90 g) 180 g 37 zł

Golonka pieczona z piwem, faszerowana kapustą zasmażaną (ok. 0,9 kg) 1 szt. 46 zł

Żołądki gęsie w białym sosie ze świeżym majerankiem 180 g 29 zł

Pierogi z białą kiełbasą, serem parmigiano reggiano, świeżym majerankiem 
oraz sosem chrzanowym 26 szt. 63 zł

Pierogi z mięsem i skwarkami 26 szt. 63 zł

Pierogi z gęsiną i skwarkami 26 szt. 84 zł

Poliki wieprzowe soczyste duszone w winie z warzywami 150 g 27 zł

Kotlet devolaj z fileta kukurydzianego z masłem 130 g 19 zł

Udo gęsie sous vide z sosem z miodu spadziowego 1 szt. 60 zł

Kapusta modra 500 g 33 zł

DOMOWE CIASTA I SŁODKOŚCI

Mazurek kajmakowy 1 szt. 33 zł

Sernik z brzoskwinią 500 g 24 zł

Szarlotka domowa 500 g 24 zł

Rolada makowa oblana czekoladą z orzechami 500 g 36 zł

Duet serowo-makowy 500 g 24 zł

Torcik pomarańczowy (podzielony na 12 porcji) 1 szt. 110 zł

Sernik na serku ricotta z cynamonem (podzielony na 12 porcji) 1 szt. 110 zł

Tofurnik z mango (podzielony na 12 porcji) 1 szt. 110 zł

Babeczki sernikowe (80 g) 1 szt. 9 zł
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razem: wpłacono zadatek:

osoba przyjmująca:

ZA ZAMÓWIENIE ZAPŁAĆ
SZYBKO I WYGODNIE Z

Sposób realizacji zamówienia:
ZAMÓWIENIA MOŻNA SKŁADAĆ DO 05.04.2023r.
(obowiązuje wpłata 100% wartości zamówienia) nr rachunku Filmar sp. z o.o:
82 1240 1936 1111 0000 1322 6455
Zamówienia:
-mailowo: recepcja@hotelfilmar.pl załączając potwierdzenie dokonanej wpłaty zadatku
-telefonicznie: 56 66 94 973 (płatność BLIK) lub osobiście w Restauracji Hotelu Filmar.

REALIZACJA ZAMÓWIEŃ OD 07.04.2023r.
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